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IHepsbie 6uirona  ZU BEGINN...

Lachs-Teigtascherln
IlerpMeHN ¢ HAUMHKOM M3 JIOCOCS CO IIMMHATOM CO CMETAHOU U TEPTHIM CBIPOM

gerauchertes Saiblingsfilet
Kormuenoe ¢wusie ronpiia ¢ XpeHOM €O CMETaHON | OeIbIM XJIeO0M

gemischter Schinkenteller
biro10 13 pa3IuyHBIX BUIOB BETYHHBI.
C HUTAILIHCKOUW BETYMHON U KOITYOHON BETYMHON.C MAcIOM U XJ1eOoM

Cynst  SUPPEN
Frittaten- oder Leberknddelsuppe
I"oBskuit OynbOH C COJIOMKOM Hape3aHbIMU BIMHAMU WU C Te(TeNel U3 IIeUeHU

Paradeissuppe TomaTHBIi CYII-ITIOpPE C CEMEHAMMU THIKBbI 3alPaBICHHBIA CIMBKAMH

Gulaschsuppe Cyn- rymsmn B ropiike ¢ OenbIM XJ1e00M

Puioa FISCH

3 gebratene Riesengarnelen
3 ’apeHble KOPOJIEBCKHE KPEBETKH Ha TOPKAPEHHOM XJiebe U3 MyKH Tpy0ooro
nmomMoJia € 3alICYCHbIMHU MHUHH-IIOMHUI0PAMU

Lachsforellenfilet
Due MOJIOA0I'O JIOCOCA IPUT'OTOBJICHHOC HA I'pUJIC , CCPBUPOBAHHOC C KapTO(l)eJ'ICM

Seelachsfilet
®dwurie Mepy3bl IEYEHOE , CEPBUPOBAHHOE C KapTo(esaeM MOCHIMaHHbIM MEeTPYIIKOM 1
CO CMEUIaHHEBIM CajlaTOM

Jlerkue 0mrona LEICHT & VITAL

Gebratene Hiihnerstreifen/WOK
CBexcee C BOKa . >I<apeHa;1 KypI/IHaH pr,I[I/IHKa Hape3aHHa;1 COJ'IOMI(OI71 C OBOIIIaMH U
pI/ICOM BaCMaTI/I C YMJIM YCCHOYHbIM C0yCOM

feiner Spinatstrudel
W3pickaHHbIi MTPYACIb U3 IIKMHAaTa C OBEYbUM CBCIKHM ChIPOM U I'YCTBIM
TBOPOXXHBIM COYCOM C IIpUIlpaBaMu

Lachs-Teigtascherln
IlenbMeHU ¢ HAUMHKOM U3 JIOCOCS CO IIIIMHATOM CO CMETAaHOM U TEPTBIM CBIPOM

Blattsalat Huhnerbrust
3eNeHbli canaT ¢ JKapeHOH KypHWHOM TPYyAMHKON Hape3aHHOM COJIOMKON C OelbIM XJIeOoM

gegrillte Beiriedschnitte
T'oBsxbe (1)I/IJ'Ie, IMPUT'OTOBJICHHOC HA I'pHJIC, C IMIOAOTPETHIM CajIaTOM M3 YCUCBUIIBI.
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Backhendl
Kypuria no-seHcku ( maHupoBaHHas ¥ o KapeHHas) ¢ kaptodenem-dpu

Sirloin Steak
I'oBskMiT CTEMK TPHUTOTOBJICHHBIM Ha TPUJIE C MOHKAPUCTHIM KapTodenemM

Salzburger Bierfleisch
["ynsimn 13 TOBSIIMHBI ¢ MIUBHBIM COYCOM € TAPHUPOM U3 XJICBHOM TedTeNn

Hirschragout
Pary u3 oneHuHBl ¢ OpYCHUYHBIM BapeHbEM ,CEPBHPOBAHHOE C U3 XJICBHOHU TedTenu

Tafelspitz
,» TadeIpIImIuUTI] OTBapHAs 3aHSs YacTh TOBSHKEH TYIIH CO IIMMUHATOM ,)KapCHBIM
KapTodeneM 1o -BEHCKHU , COYCOM C 3€JICHBIM JIYKOM H SIOJIOYHBIM XPEHOM

Schweinsbraten
JKapKOo€ U3 CBUHUHBI C TapHUPOM U3 U3 XJIEBHOU TedTenH, ¢ calaToM
n3 66JIOKO‘{aHHOI71 KaHYCTBI

Wiener Schnitzel
,» BUHEp ITHUIIENb* OTOMBHASI U3 TOBSIIMHBI 110- BEHCKU
(manupoBaHHasi U 00KapeHHas1), CEpBUPOBAHHASA ¢ KapTo(esaeM MOCHIIIaHHOM MeTPYIIKOM

Rumpsteak
Pommtekc C nepueM 1noa MUKAaHTHBIM COYCOM, HpI/IFOTOBJ'IeHHHﬁ Ha I'puajic
CEPBHPOBAHHBIHN C )KaPCHBIM KapTo(deIeM H 3eJIEHOW CTPYIKOBOM (HacoIIbo

gebratene Schweinshaxe
X apenas cBuHas pyjbKa co cMaiblieM (JKUPOM, BBITOIUIEHHBIM U3 caja),
MYYHOH KJIEIKOM Y KBAaILIEHON KaITyCTOM.

XoJoaubie 6on1a KALTE KOSTLICHKEITEN

Haussulze 3anuBHOE U3 CBUHO# TOJIOBBI o1 IYKOBBIM MapHHA/I0M

kalter Schweinsbraten XonoaHoe »xapkoe 13 CBUHHHBI C O€JIBIM PEIUCOM U ITMBHBIM CHIPOM

Kéaseplatte Biiroio ¢ pa3HbIME COPTaMH  ChIpaMH

HMecept MEHLSPEISEN

Salzburger Nockerl Cydne ,,3ampu0yprep HOKkepb™
Topfenknddel TBopoXHBIE MIAPUKH ¢ AOPUKOCOBBIM ITIOPE

Palatschinken (Schoko- Marillen- oder Preiselbeer)
brune ¢ mokonaaHoi ,abpuKoCcoBOH ,0pyCHUYHOW HAYMHKAMU

Sachertorte ,,3axepropre (IIOKONAIHBIA TOPT)

Apfelstrudel ,,Andenbmrpynens cinoensiii mupor ¢ siOIoKamMu



