
 

Herzlich Willkommen in unserer traditionellen Braugaststätte. 

Es freut uns, dass Sie unser Gast sind. Wir wünschen Ihnen einen guten 

Appetit und hoffen, dass wir Sie bald wieder begrüßen dürfen. 

Familie Kratzer-Bitschnau 

 

zu Beginn... 
 

geräuchertes Saiblingsfilet mit Oberskren und Weißbrot     

rustikaler Schinkenteller mit Prosciutto, geräuchertem  
Schweinskarree und gekochtem Schinken, Butter und Hausbrot    

feine Lachs-Teigtascherln  
auf Rahmblattspinat mit frischem Parmesan     

 
aus dem Suppenkessel 

 
Pinzgauer Kaspressknödelsuppe       

fruchtige Paradeissuppe mit Obers und Kürbiskernen     

kräftige Rindsuppe mit hausgemachten Frittaten     

hausgemachte Gulaschsuppe im Topf mit Semmerl    

kräftige Rindsuppe mit hausgemachten Leberknödel     

 
…frisch gefischt 

 
3 gebratene Riesengarnelen auf geröstetem Vollkornbrot    
mit geschmorten Kirschparadeisern und Salatbukett    

Lachsforellenfilet vom Grill 
mit grünen Pfefferkörnern auf Kräutererdäpfel      

gebackenes Seelachsfilet  
mit Petersilienerdäpfel und gemischtem Salat      
 

Möchten Sie gluten- oder laktosefrei speisen,  
fragen Sie bitte Ihren Kellner nach unserer Spezialkarte. 

 



 
Leicht & Vital 

 
gegrillte Beiriedschnitte auf Linsen- und Blattsalat     

feiner Spinatstrudel mit Schaffrischkäse und Kräutertopfen-Dip  

Lachs-Teigtascherln auf Rahmblattspinat mit frischem Parmesan  

Blattsalat mit gebratenen Hühnerbruststreifen und Weißbrot   

frisch aus dem Wok: gebratene Hühnerbruststreifen 
mit Basmatireis, Gemüse und Chili-Knoblauchsauce     

 
Sternbräu Klassiker 

 
gegrilltes Pfeffer-Rumpsteak  
mit Braterdäpfel, grünen Bohnen und pikanter Pfeffersauce     

klassischer Wiener Tafelspitz  
mit Erdäpfelrösti, Cremespinat, Schnittlauchsauce und Apfelkren    

Hirschragout mit Semmelknödel und Preiselbeeren     

das Original: Wiener Schnitzel vom Kalb mit Petersilienerdäpfel    

gebackenes Schnitzel vom Schwein mit Petersilienerdäpfel      

halbes Backhendl mit Pommes frites im Korb serviert    

traditioneller Schweinsbraten mit Semmelknödel und Krautsalat   

 
Bierige Hausmannskost 

 
Salzburger Bierfleisch mit Semmelknödel        

Rostbratwürstel mit Petersilienerdäpfel, Sauerkraut und Senf   

gebratene Schweinshaxe  
mit Grammelsaft, Semmelknödel und Sauerkraut      

…nur bei uns: gedünsteter Ochsenschlepp  
in Rotweinsauce mit Petersilienerdäpfel und Blattsalat     

 
 
 



Mehlspeisen 
 

3 Stück hausgemachte Topfenknödel mit Marillenröster       

hausgemachte Palatschinke  
mit Marillen-, Preiselbeer- oder Schokoladenfüllung  

                                                 

Sachertorte      

gezogener Wiener Apfelstrudel      

ein süßer Traum: Salzburger Nockerl  

 

Lust auf Eisspezialitäten? 
Fragen Sie nach unserer umfangreichen Eiskarte! 

 

 
 

kalte Köstlichkeiten 
serviert mit Schwarzbrot 

 
 

großer gemischter Käseteller  
mit Pongauer Schafskäse, Schimmelkäse, A´Patzter und Emmentaler   

kalter Schweinsbraten mit Radi‘ und Bierkäse     

Haussulze vom Schweinskopf mit Zwiebelmarinade     

Rindfleisch in Essig & Öl mit Käferbohnen und Zwiebeln      

pikante Essigwurst von der Knacker mit Gurkerl und Pfefferoni  

 

 

 

 

 

      Wir entwerten Ihr Parkticket der Mönchsberggaragen:  
  4 Stunden nur € 3.--, 8 Stunden nur € 5.-- 

 


